
Un Polar, la Daronne 
Comment, lorsqu’on est une femme seule, travailleuse 
avec une vision morale de l’existence… qu’on a trimé 

toute sa vie pour garder la tête hors de l’eau tout en 
élevant ses enfants… qu’on a servi la justice sans faillir, 

traduisant des milliers d’heures d’écoutes 
téléphoniques avec un statut de travailleur au noir… on 

en arrive à franchir la ligne jaune ?
Rien de plus simple, on détourne une montagne de 

cannabis d’un Go Fast et on le fait l’âme légère, en ne 
ressentant ni culpabilité ni effroi, mais plutôt… disons… 

un détachement joyeux.

Le retour des Poulets grillés
Silence, on tue ! C’est sur un plateau de cinéma que la 

plus sympathique bande de loosers du 36 Quai des 
Orfèvres fait son come-back, avec toujours à sa tête la 

célèbre commissaire Anne Capestan, obligée 
d’interrompre son congé parental pour sauver une ex-

collègue. La Capitaine Eva Rosière, qui se consacre 
désormais à sa carrière de scénariste, est accusée du 

meurtre d’un réalisateur, retrouvé un couteau entre les 
deux omoplates, défoncé à la kétamine ! Eva avait, il est 

vrai, juré de le tuer…
Le Cluedo peut commencer. Sa gamine sous le bras, 

Anne Capestan est prête.

Après le succès de Poulets grillés (prix des lecteurs du 
Livre de Poche) et de Rester groupés, Sophie Hénaff 

poursuit sa série désopilante et savoureuse. On en 
redemande ! Bonne Lecture
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La Breizhiflette à la tome du Nevet

Préparation : 30 minutes
Cuisson : 50 minutes à 180°C

Ingrédients :
1 tome du Nevet

1kg de pommes de terre (Charlotte) 
350g d’échalotes 

200g de lardons fumés ou du lard
15cL de vin blanc Muscadet 

30g de beurre
25cL de crème fleurette 

Recette :
Lavez les pommes de terre et faites-les cuire dans de 

l’eau bouillante salée 20 minutes.
Préchauffez le four à 180°C.

Faites revenir les lardons ou les morceaux de lard 
pendant 5 minutes à la poêle avec le beurre. Puis, ajoutez 

les échalotes déglacées au vin blanc.
Épluchez les pommes de terre et coupez-les en rondelles. 

Répartissez-les dans le fond d’un plat à gratin beurré.
Versez par-dessus les lardons fumés.

Salez très légèrement et poivrez. Puis, ajoutez la crème 
fleurette.

Coupez la tomme du Nevet en deux et posez les moitiés à 
plat par-dessus.

Enfournez pour 50 minutes et servez aussitôt.

Bon appétit !
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Google Arts & Culture met à disposition des images de milliers 
d’œuvres d’art. Classées par thèmes, artistes, mouvements ou 

collections, le géant est encore une fois sur le coup. Vous pouvez 
visiter virtuellement quelques grands musées comme le British Museum 

de Londres, le MoMa à New York, le musée d’Orsay à Paris, le 
Rijksmuseum d’Amsterdam, etc. Allez explorer, vous y passerez des 

heures !

Le Louvre propose 4 visites en ligne des galeries Égyptiennes, du 
Louvre médiéval, de la galerie d’Apollon et de l’exposition temporaire 
Figure d’artistes. Pas d’image pour le Centre Pompidou, mais du son. 
Deux podcasts vous guident dans la visite d’expos et de collections et 

livrent des explications sur des œuvres choisies. Le Grand Palais 
ouvre les portes virtuelles de son exposition sur Pompéi.

visite virtuelle musées 

Visiter les musées Visiter les musées 
du mondedu monde

https://artsandculture.google.com/

https://artsandculture.google.com/
file:///home/jeune4/Bureau/Le%20lien%C2%A0:%20https://www.airpano.com/360photo/Taj-Mahal-India/
https://artsandculture.google.com/


Dans un futur lointain, les émotions ont été 
éradiquées en supprimant toute trace 
d'histoire. Personne n'est alors en mesure de 
se souvenir de quoi que ce soit. Seul un 
passeur a la lourde tâche de se souvenir du 
passé, en cas de nécessité. C'est alors que le 
jeune Jonas est sollicité : il doit devenir le 
prochain passeur.

 D’après l’oeuvre originale de Lois Lowry.

Lors de ce reconfinement, la magie 
et la magnificence de l’Atelier des 

Lumières nous manquent 
cruellement. Mais bonne nouvelle 

pour les amateurs de merveilleux : 
en 2021, le célèbre centre d’art 
numérique parisien s’apprête à 

consacrer une double exposition 
immersive aux deux génies 

catalans : Salavador Dalí et 
Antonio Gaudí. Une plongée 

sensorielle captivante dans l’univers 
de ces deux Monstres sacrés de la 
peinture et de l’architecture qui 

s’annonce pour le moins 
époustouflante…  

MusiqueMusique

ArtsArts

DocumentaireDocumentaire
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Pharrell Williams est né le 5 
avril 1973 aux États-Unis, est 
un auteur-compositeur-
interprète, réalisateur 
artistique, musicien, styliste et 
rappeur américain. 

HumourHumour

Dalí et Gaudí : la double exposition immersive arrive à l’Atelier des Lumières en 2021 

« Dali, l’énigme sans fin » et « Gaudí, architecte de 
l’imaginaire » 

du 12 février 2021 au 2 janvier 2022 à l’Atelier des Lumières 

https://parissecret.com/dali-lenigme-sans-fin-un-nouveau-voyage-immersif-arrive-a-latelier-des-lumieres/%22%20%5Ct%20%22_blank
https://parissecret.com/paris-latelier-des-lumieres-vous-plonge-en-totale-immersion-dans-les-oeuvres-de-gaudi/%22%20%5Ct%20%22_blank


Rejoins nous sur :
Foyer d’jeunes ulamir ebg

Contact :
Sabrina au 06 02 26 73 93
Clément au 06 78 09 47 10
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La solution des jeux du numéro précédent est 
disponible auprès de l’équipe d’animation. 

N’hésitez pas à prendre contact avec nous !!!

Le jeu
des

12 erreurs
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